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Profesora: Claudia Moyano Bianchi claudiamoyano.bi@gmail.com 
Profesor: Jorge Vilches Sotelo   jvilchessotelo2020@gmail.com
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Alumno/a: ____________________________________________________________ Fecha: ________________

	OBJETIVO

Matemáticas
	· Resolver situaciones problemáticas de fracciones.

	OBJETIVO

Tecnología
	· OA4 -Probar y evaluar la calidad de los trabajos propios o de otros, de forma individual o en equipos, aplicando criterios de funcionamiento, técnicos, medioambientales y de seguridad, y dialogando sobre sus resultados e ideas de mejoramiento


Para finalizar la unidad de fracciones realizaremos una PIZZA :)  
Receta para la masa:

Para realizar la pizza necesitarás un vaso (vidrio o plástico) o taza cilíndrica, con un plumón permanente debes dividirlas en 4 partes iguales.
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Ingredientes:
· 2 de taza o vaso harina sin polvo de hornear.
· ¼ de taza o vaso de leche.
· ¼ de taza o vaso de aceite.
· 2 huevos.
· 1 cucharadita de polvo de hornear.
· 1 cucharadita de sal.
· 1 salsa de tomate o kétchup (se agrega luego de estirada la masa)
Preparación:
· Mezcla los ingredientes en un bol (harina, leche, aceite, huevos polvos de hornear y sal)

· Amasa muy suavemente la masa de pizza, luego estírala en un recipiente (puede ser redondo o cuadrado) para luego llevarlo al horno y agrega la salsa de tomate o el kétchup.

· Hornea por 10 min aproximadamente a temperatura alta.
· Con ayuda de un adulto sácala del horno y agrega los ingredientes que desees (Ej.: tomate, queso, jamón, salame, choclo, champiñones, pollo, etc.)

· Llévala al horno nuevamente por  otros 10 min.

· Sácala del horno y pártela en 8 partes iguales.

· Contesta las preguntas de la actividad.
· Recuerda enviarme fotos  de la actividad a mi correo claudiamoyano.bi@gmail.com
ACTIVIDAD

1. Contesta las siguientes preguntas sobre tu pizza.
a) Si te comes 1/8 de tu pizza, ¿Cuánta pizza quedará para los demás?
b) Si regalas 2 trozos de pizza a alguien de tu familia más el que te comes tú ¿Cuántos trozos quedarán? (En fracción)
c) Según la receta, entre la leche y el aceite ¿Cuántos kilogramos suman?        
d) Si no le quiero dar pizza a nadie y me como dos trozos diarios, para cuántos días me alcanzará?
e) Si te comes la mitad de la pizza y tu mamá 1/8 de ella ¿Cuánto te quedará? (en fracción)

f) Si de la pizza comparto para mí y mis 5 amigos ¿Cuánto me quedarán?

g) Si nos comemos entre todos los de la casa 1/8 + 2/8 + 5/8 de pizza ¿Cuánta pizza me quedará?
No olvides que puedes recurrir a Educadora Diferencial, si tienes alguna dificultad en la realizacion de las actividad.
Recuerda que tenemos clases todos los martes a las 11:00 y 14:00 hrs.

Articulación con Educ. Tecnológica:
Objetivos de aprendizaje:

Diseñar, Hacer y Probar
OA4 -Probar y evaluar la calidad de los trabajos propios o de otros, de forma individual o en equipos, aplicando criterios de funcionamiento, técnicos, medioambientales y de seguridad, y dialogando sobre sus resultados e ideas de mejoramiento.

Envía una fotografía de lo solicitado por la Tía Claudia y responde

¿Cómo podrías mejorar tu preparación?
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Matemáticas y Tecnología


4° Básico


Semana 25








Padres y apoderados, en caso de que les sea posible, tomar fotos del trabajo realizado durante este tiempo para ser revisado y entregar retroalimentación vía email, lo mismo si tienen dudas con alguna de las actividades, escribir a los correos que están al inicio de la guía.











